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ZUTATEN



8 Artikel

ZUTATEN FUR

12 Portionen

These no-bake SNICKERS Christmas tree treats will spread a lot of holiday joy.
TEILEN

Pinterest (6ffnet in neuem Fenster)
Facebook (6ffnet in neuem Fenster)
Twitter (6ffnet in neuem Fenster)
Download (6ffnet in neuem Fenster)
Print (opens in same window)

ZUTATEN

24 SNICKERS Minis, divided

2 tbsp butter

3 cups mini marshmallows

2 tsp vanilla extract

4 cups toasted rice cereal

3 oz green candy melts, melted
3 tbsp round white sprinkles

12 white candy stars (optional)

ANLEITUNG.

1. 14
Die Halfte der SNICKERS zerkleinern; beiseite stellen.

2. 14
Butter in einem groRen Topf bei niedriger Hitze schmelzen; Marshmallows 3 bis 5
Minuten lang einrthren, bis sie vollstandig geschmolzen sind. Vanille unterruhren.
Vom Herd nehmen.

3. 14
Musli sofort unterrthren. Die zerteilten SNICKERS dazugeben. In die Schissel geben;
leicht abkuhlen lassen.

4. 14
MuUsli in zwolf 1/4-Tassen-Einheiten portionieren (restliche Mischung fur eine andere
Verwendung aufbewahren). Mit feuchten oder leicht gebutterten Handen jede Portion
zu einem Kegel formen, der wie ein Weihnachtsbaum aussieht. Vollstandig abkuhlen
lassen.

5. 14
Die Weihnachtsbaume nacheinander kopfliber in die Zuckerschmelze tauchen, sodass
der Baum bedeckt ist, ohne den Boden zu bedecken. Die Baume mit Streuseln und
Sternen (falls verwendet) verzieren, bevor die Zuckerschmelze vollstandig
ausgehartet ist, damit die Streusel am Baum haften. Vollstandig abkuhlen lassen.

6. 14
Stecke einen Zahnstocher in jedes ubrig gebliebene SNICKERS, um deine
Weihnachtsbaumstander zu formen. Befestige die Unterseite des Baums mit einem
Zahnstocher an den SNICKERS.

7. Tipp


https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.snickers.de/node/536/printable/pdf&description=SNICKERS%20MINI%20CHRISTMAS%20TREE%20TREATS.
http://www.facebook.com/share.php?u=https://www.snickers.de/node/536/printable/pdf&title=SNICKERS%20MINI%20CHRISTMAS%20TREE%20TREATS.
https://twitter.com/intent/tweet?url=https://www.snickers.de/node/536/printable/pdf&url=https://www.snickers.de/node/536/printable/pdf&hashtags=Hashtag
https://www.snickers.de//node/536/printable/pdf
https://www.snickers.de/print()

Verpacke diese Leckereien einzeln in festliches Zellophan, damit du sie leicht
verschenken kannst.
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SNICKERS BLOOD RED CRINKLE COOKIES.

Zubereitungszeit
25 mins
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SNICKERS VALENTINE’S DAY CUPCAKES.

Zubereitungszeit
35 mins

Zutaten
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SNICKERS PEANUT BUTTER REINDEER BLONDIES.

Zubereitungszeit
35 mins

Zutaten

14 Artikel
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SNICKERS MINI “WEREWOLF” CUPCAKES.

Zubereitungszeit
20 mins
Zutaten

6 Artikel


https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-blood-red-crinkle-cookies
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-blood-red-crinkle-cookies
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-blood-red-crinkle-cookies
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-valentines-day-cupcakes
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-valentines-day-cupcakes
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-valentines-day-cupcakes
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-peanut-butter-reindeer-blondies
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-peanut-butter-reindeer-blondies
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-peanut-butter-reindeer-blondies
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-mini-werewolf-cupcakes
https://www.snickers.de/en/recipes/snickers-mini-werewolf-cupcakes
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