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ZEIT

25 Min.

ZUTATEN



12 Artikel

ZUTATEN FUR

20 Portionen

These festive Halloween cookies are bursting with lots of SNICKERS flavor.
TEILEN

Pinterest (6ffnet in neuem Fenster)
Facebook (6ffnet in neuem Fenster)
Twitter (6ffnet in neuem Fenster)
Download (6ffnet in neuem Fenster)
Print (opens in same window)

ZUTATEN

1/4 cup butter, softened

3/4 cup granulated sugar, divided
6 tbsp dark brown sugar

1 egg, at room temperature

2 tsp red food coloring

1 tsp vanilla extract

1 cup all-purpose flour

2 1/2 tbsp cocoa powder

2 1/2 tsp baking powder

Pinch salt

3 (1.8 0z) Halloween Fun Size SNICKERS, chopped
1/2 cup icing sugar

ANLEITUNG.

. 14

Ofen auf 180 °C vorheizen. In einer Schussel Butter, 1/4 Tasse Kristallzucker und
dunkelbraunen Zucker hell und schaumig schlagen. Ei unterrihren; Lebensmittelfarbe
und Vanille einrthren.

. 14

Mehl, Kakao, Backpulver und Salz verquirlen und unter die Buttermischung ruhren, bis
sie vollstandig vermischt ist. Die zerteilten SNICKERS dazugeben.

14

Den Teig in 20 Portionen teilen und zu Kugeln rollen. Jede Kugel erst im restlichen
Kristallzucker und dann im Puderzucker walzen. Auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen, mit einem Abstand von mindestens 5 cm.

4

10 bis 12 Minuten backen, bis sie aufgeblaht und rissig, aber in der Mitte noch leicht
klebrig sind. Auf dem Backblech vollstandig abkihlen lassen.

. Tipp

Dekoriere die Kekse nach Belieben mit SuBigkeitenaugen.
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MEHR REZEPTE WIE DIESES.

]
SNICKERS VALENTINE'’S DAY CUPCAKES.

Zubereitungszeit
35 mins

Zutaten

17 Artikel

SIEHE EINZELHEITEN
]

SNICKERS PEANUT BUTTER REINDEER BLONDIES.

Zubereitungszeit
35 mins

Zutaten

14 Artikel

SIEHE EINZELHEITEN
]

SNICKERS MINI| “WEREWOLF” CUPCAKES.

Zubereitungszeit
20 mins
Zutaten
6 Artikel

SIEHE EINZELHEITEN
]

SNICKERS PEANUT BROWNIE ICE CREAM ECLAIRS.

Zubereitungszeit
20 mins
Zutaten
5 Artikel

SIEHE EINZELHEITEN
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